
Catering 
Priser pr 01.01.2017. 
Ved uspesifisert garnityr på rettene etc. Spør 

betjeningen om allergener. 

Allergener i maten: Egen brosjyre. 

 

 

 
 

Småretter  
Stor bruschetta 

Reker, røkelakskrem,  skagenrøre, 

serrano 

 Kr  135.- 

Høye smørbrød 
Håndpillede reker, røkelaks fra Øygarden , 

karbonade med løk 

  Kr  95.- 

Smørbrød med 
Serrano, brie, landmannspostei, roastbeef 

Kr 79.- 

Din baguette etter valg kr 60.- 

Clubsandwich   kr 135.- 

Lunsjtallerken   kr 155.- 
med smør & brød  

Suppe med nystekt brød kr 125.- 
 Eks: Sopp, fisk, goulasj, løk 

 

Selskapssnitter: 
1 porsj(5 stk) snitter               kr 145.- 
Røkelaks fra Øygaarden med eggerøre 

Håndpillede reker fra Engelsviken med majones 

Serranoskinke med pesto og soltørkede tomater 

Roastbeef med remulade 

Brie med hjemmelaget plommechutney 
 

 

Hvis du ønsker å velge  

pålegget selv. Pr. snitte:           kr 32.- 
 

 

 

 

Minnestund: 
1 varmt karbonade-

smørbrød, tre snitter og 

kringle. 
 (A1,B,C,D,F,G,H4,I,J,K) 

kr 215.- 

 

Rundstykker  
½ rundstykke  kr 35.- 
(A1,B,C,D,F,G,I,J) 

Fingermat  

6 komponenter    kr 210.- 

 

Tapasbuffet 
 

6 komponenter Kr 210.- 

9 komponenter   kr 299.- 

12 komponenter kr 399.- 

          Minimum 8 pers  

 

 

 

 

 

 

Smaalenenebuffet 
 

kr 395.- 

Her får du 10 koldtbordretter 

Minimum 20 pers  
Røkelaks fra Øygarden med eggerøre 

Hjemmerøkt ørret med eggekrem 

Fat med reker, kreps og blåskjell  

Roastbeef med remoulade 

Blandet spekefat med potetsalat og flatbrød 

Varm kylling Provencale 

Varm karbonade med løk 

Oppskåret frukt 

Tomatsalat med fetaost og urteolje 

Ostefat 

Brød og smør 

(A1,A2,A3,A4,B,C,D,E,F,G,H1,H2,H3,H4,I,J,K,L,N) 

 

De luxe buffet       kr 655.- 
Du gir du kjøkkensjefen frie hender. Inneholder 

bl. a kontinental spekemat, paté, terrin, 

skalldyrfat, dessert og  varmmat. 

Minimumbestilling 30 pers.  
(A1,A2,A3,A4,B,C,D,E,F,G,H1,H2,H3,H4,I,J,K,L,N) 

 

Varme retter  
Biff Stroganoff kr 160.- 
Ris, salat, brød & smør 

(A1,F,G,I,) 

Calderetta                                kr 195.- 
Storfegryte med hvitløks potetstappe 

(A1.F.G.I.L.F.) 

Coq au vin 
Med ovsbakte amadinepoteter 

(G,I,L) 

Braisert lammeskank 
Med rotgrønnsaker, hvitløksjy og ovnsbakte 

amadinepoteter 

(G,I,L) 

kr 185.- 
 

 

kr 240.- 

 

 
. 
  

  



Komponer din egen buffet 

Priser pr porsjon. Du bør nok ha minst fem enheter 

hvis det skal bli mat nok til alle. Minimumsbestilling 

15 pers 

Sildeanretning (80 g) 

(D,F,J,L) 

kr 35.- 

 

Røkelaks fra Øygarden  

(50 g) med eggerøre (C,D,F,G)  

kr 51.- 

Gravlaks med sennepsaus 

(50g) (D,G,J) 

Urtebakt sjøkreps ( 1 stk ) 
(B,F,G) 

kr 51.- 

 

kr 51.- 

Hjemmerøkt ørret ( 75 g ) 
(C,D,G,J,) 

kr 47- 

Skalldyrfat ( 200 g) 
(B,C,F,G,J,N) 

Reker med aioli ( 100g ) 
(B,C,F,G,J) 

kr 99.- 
 

kr 43.- 

Spekemat ( 40 g) 
 Med flatbrød og creme fraiche (A1,A4,C,F) 

kr 51.- 

Varm kylling  
Valg mellom provencale eller Bbq (G) 

kr 51.- 

Skinkestek (50 g) 
(G,J) 

kr 51.- 

Roastbiff med remulade  

(30 g) (C,F,G,J) 

kr 45.- 

Landmannspostei med bacon 

og sopp (70 g)(F,G) 

kr 49.- 

Karbonade med løk (1 stk) 
(F,G) 

kr 51.- 

Assortert Antipasti 
(F,G,L) 

kr 45.- 

Osteanretning (50 g) 
Med kjeks og nøtter i honning(A1,A2,G,F,H1,H4) 

Tomatsalat med fetaost 
(F,G) 

kr 55.- 
 

kr 35.- 

Waldorfsalat (70 g) 
(C,F,G,H2,I,J,) 

kr 27.- 

Potetsalat (70 g) 
(C,F,G,J) 

kr 19.- 

  Varm kalvestek (120 g)           kr 135.- 
    med tilbehør (F,G,I,J,L) 

 Brød & smør  (A,F,G,K                    kr 26.- 

Aioli   (C,G,J)                                kr 15.- 

Chipolte mayonnaise (C,G,J)          kr 15.- 

Coleslaw   (C,G,J)                          kr 20.- 

Pesto  (H4,E,G,J)                            kr 25.-   

  

Priser for innleid personale 
Servitør kr 375.- pr time 

Kokk, hovmester, bartender kr 495.- pr time. 

Leie av ekstrautstyr 
Leie av bestikk pr enhet  Kr     3.- 

Sauseskje, gripebestikk pr stk  Kr     6.- 

Asjetter/ tallerken pr stk  Kr    10.- 

Kopp og skål pr sett  Kr    12.- 

Glass pr stk  Kr     6.- 

Serveringsfat porselen 

Høyglans gastrofat 

 Kr    45.- 

 Kr    50.- 

 

Smaalenene Hotell vasker dekketøyet for deg: 

Hvite duker 140x180 pr stk  Kr    55.- 

Tøyservietter pr stk  Kr    23.- 

 

Bestillinger og generelle vilkår 
Bestill på tlf 69 84 40 40 i god tid, slik at vi får  

anledning til å forberede bestillingen din på en  

faglig god måte. 

Hvis det viser seg at du må avbestille, bør 

vi få beskjed snarest mulig. 

For mindre cateringer senest tre dager i 

forveien. Små forandringer må vi ha dagen før. 

Utkjøring i Askim kr 85.-.  

Deretter kr 5.- pr km tur retur 
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